Unser Menu

Hausgebeizten Tennenbronner Bachsaibling*,
gelbe Bete, Dill- Creme Fraiche, Feldsalat

XKk

Cremesuppe vom Muskatkiirbis
mit Croutons und Kernol

*kokk

Rosa gegarter Riicken vom Reh aus heimischer Jagd mit
Walnuss-Pinienkernhaube, Wildjus, Rotkohl,
gerosteter Pilz- Serviettenkndédel, glasierte Maronen

ok

Kiirbiskernparfait mit Zwetschgenmark

Menii in 4 Gingen € 68,00
Ment in 3 Gangen (ohne Suppe) € 61,00

Vegetarisches Ment

Ziegenfrischkise mit Honig glasiert
Kirbischutney, Feldsalat

ook

Cremesuppe vom Muskatkiirbis
mit Croutons und Kerndl

kokck

Gerosteter Pilz- Serviettenknodel, Rotkohl,
glasierte Maronen, vegetarische Jus

kokk

Kirbiskernparfait mit Zwetschgenmark

Menii in 4 Giangen € 51,00
Ment in 3 Gingen (ohne Suppe) € 44,00



Ment des Tages Ment ,, Tradition®

Cremesuppe von Wurzelgemtse

mit Thymianmaronen Klare Kraftbrithe mit Kriuterflidle
*oHk *okk
Rickensteak vom Schwibisch Hillischen Landschwein, Zwiebelrostbraten vom heimischen Weiderind
Kalbsjus, Steinchampignons, Kartoffelkrapfen mit Dinkelspatzle und glasiertes Gemiise
koK
*okk

Dunkles- und weisses Mousse au Chocolat
im Glischen Dunkles und weisses Mousse au Chocolat

im Glaschen

€ 39,00
€ 44,00



Vorspeisen, Suppen und Salate

Ziegenfrischkise mit Honig glasiert
Kirbischutney, Feldsalat

Hausgebeizter Tennenbronner Bachsaibling*,
gelbe Bete, Meerrettich- Zitruscreme, Feldsalat

Kleiner Salatteller
Feldsalat mit gerésteten Kurbiskernen und Croutons
Endiviensalat mit Apfel und Walnuss

Klare Kraftbrihe mit Fladle

Cremesuppe vom Muskatkiirbis mit Créutons und Kernol

15,00 €

18,00 €
7,90 €
11,00 €
9,50 €
8,90 €

9,50 €



Hauptgange - Unsere Klassiker

Zu unseren Klassikern servieren wir wahlweise:
Spitzle oder Pommes Frites

Zwiebelrostbraten aus dem Rinderriicken ,,Dry Aged®

Ragout vom Reh* aus heimischer Jagd mit Rotkohl und Preiselbeeren

Cordon Bleu vom Bioland Weidekalb
mit Kiése vom Qulibrihof und Schwarzwilder Schinken gefullt

Wiener Schnitzel vom Bioland- Weidekalb, Preiselbeeren

Zusatzliche Beilagen und Soflen

Pommes Frites 4.80 €
Dinkelspatzle 5,00 € Kleiner Salatteller
Glasiertes Gemiuse 5,00 €

7,90 €

34,00 €

28,00 €

34,00 €

32,00 €

Rahmsof3e 3,00 €
Kalbsjus extra 2,50 €
Kalbsjus als Nachservice 1,50 €



Hauptgange

Flat Iron Steak vom heimischen Weiderind,
Cafe de Paris Butter,
Pommes Frites, kleiner Salatteller 29,00

Filettournedos vom heimischen Weiderind,
Portweinjus, Steinchampignons mit Thymian, Kartotfelkrapfen, glasiertes Gemiise 39,90 €

Rosa gegarte Rehkeule* mit Walnuss- Pinienkernhaube
Wildjus, Rotkohl, gerosteter Pilz- Serviettenknddel, glasierte Maronen 36,00 €

Ruckensteak vom Schwibisch Hallischen Landschwein,
Portweinjus, Steinchampignons, Kartoffelkrapfen 29,00 €

Gebratenes Filet vom Tennenbronner Bachsaibling*
Griinkohl, Beurre Blanc, Kartoffelkrapfen 29,00 €

Vegetarisch

Kirbisgnocchi mit halbgetrockneten Tomaten und Grinkohl,
gehobelter Parmesan, kleiner Blattsalat mit gepickeltem Gemdtse 24,00 €

Gerosteter Pilz- Serviettenknddel, Rotkohl, glasierte Maronen, vegetarische Jus 25,00 €



Dessert

Mousse von weiller Schokolade mit Himbeermark
Kiirbiskernparfait mit Zwetschgenmark

Creme Bralée mit Himbeersorbet

Mousse von der Zartbitterschokolade mit hausgemachtem Kirschwasser- Gewtirzeierlikor

Hausgemachtes Eis

3,50 € pro Kugel

Milcheis:
Schokolade, Vanille, Sauerrahm

Sorbet:
Himbeere, Weintraube (Chardonnay)
Unser Restaurant ist nach Bio-AHVV und den Kriterien von Bioland durch Kontrollstelle DE-OKO-006 zertifiziert.

* Die Saiblinge werden mit Quellwasser und Bio- zertifiziertem Futter aufgezogen, sind aber nicht Bio-zertifiziert
* Das Reh stammt aus heimischer Jagd und ist daher nicht Bio-zertifiziert

9,50 €
9,50 €
9,50 €

9,50 €






